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ENGLISH

MEAT GRINDER
INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (fig. A)
On/Off/Reverse switch
Circuit Breaker/Reset switch
Locking knob

Head inlet

Head

Hopper plate

Food pusher

Snake

Cutting blade

10. Cutting plate (fine)

11. Cutting plate (medium)

12. Cutting plate (large)

13. Fixing ring

14. Kibbe attachment

15. Sausage attachments (fine/medium/large)
16. Body

IMPORTANT SAFEGUARD
Home use only. Do not use for industrial
purpose.
Unplug when assembling and
disassembling the unit.
Close supervision is necessary when any
appliance is used near children.
When carrying the unit be sure to hold the
head with one hand, and the back knob
with the other hand. Do not carry the unit
by the hopper plate or head.
Do not fix the cutting blade and cutting
plate when using kibbe attachment.
Under load continuous running of meat
grinder should be not more than 10-15
minutes with the following 10 minutes
interval for motor cooling.
To avoid jamming, do not force to operate
the unit with excessive pressure.
Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.
This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

BEFORE THE FIRST USING
Check that voltage indicated on the rating
label corresponds the mains voltage in
your home.

+ Wash all parts (except body) in warm
soapy water.

+ Before plugging in, ensure the Off/
Reverse switch is ,Off* position.

* When the motor activates, do not switch
on.

* Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.

INSTRUCTION FOR USING

ASSEMBLING

Appliance will cut off power when the current

is over 1.5 times rated current, after around

3 seconds, press Circuit breaker&Reset to

reset, then press “ON”, the appliance can

continue to work.

» Hold the head and insert it into the
inlet(when inserting pls pay attention
the head must be slanted as per arrow
indicated on the top, see fig.1),then move
the head anticlockwise so that the head
being fastened tightly. (fig. 2)

» Place the snake into the head, long end
first, and turn to feed the screw slightly
until it is set into the motor housing
(fig. 3).

+ Place the cutting blade onto the snake
shaft with the blade facing the front as
illustrated. If it is not fitted properly, meat
will not be ground (fig. 4).

+ Place the desired cutting plate next to the
cutting blade, fitting protrusions in the slot
(fig. 5).

Screw the fixing ring tight. Do not over
tighten (fig. 6).

Place the hopper plate on the head and
fix it into position.

Locate the unit on a firm place.

+ The air passage at the bottom and the
side of the motor housing should be kept
free and not blocked.

MINCING MEAT
Cut all foods into pieces so that they fit
easily into the hopper opening.
Plug and switch on machine.

+ Feed foods into the hopper plate. Use for
it only the food pusher (fig. 7).
After use switch the unit off and unplug it
from the power supply.

REVERSE FUNCTION

» After using, Press “OFF&REVERSE” to
let appliance to stop, then pull plug out.

« If blockade is happened, direct press
“OFF&REVERSE?” for 3-6 seconds.

» After unblocking, release
“OFF&REVERSE?”, and pull plug out, then
clean food out from head of appliance.

MAKING KIBBE

* Mince meat three times and mix all
ingredients together in a bowl. More
meat and less flour for outlet cover create
better consistency and taste.

»  Grind the mixture three times.

» Disassemble by reversing the steps form
assembling 5-3 to remove the cutting
plate and cutting blade

» Place kibbe attachments A and B onto
the feed screw shaft together, fitting
protrusions in the slots. (fig. 8)

» Screw cap into place until tight. Do not
over tighten (fig. 9).

» Make the cylindrical outlet cover (fig. 10).

»  Form kibbe as illustrated below and deep
fry.

MAKING SAUSAGE

Before starting please assemble sausage
attachment as per following (fig. 11)

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING (fig. 12/13)

+ Make sure that the motor has stopped
completely.

+ Disconnect the plug from the power
outlet.

+ Disassemble by reversing the steps from
assembling.

CLEANING
Remove meat, etc.

» Wash each part in warm soapy water.

» Ableaching solution containing chlorine
will discolor aluminum surfaces.

* Do not immerse the motor housing in
water, but only wipe it with a damp cloth.

» Thinners and petrol will crack of change
the color of the unit.

»  Wipe all the cutting parts by vegetable
oil-wet cloth.

PACKAGING
After cleaning, put cordset into cordset
box which is on back of appliance Body
(see lllustration 14)

+ Then lock the cover of cordset box. (see
lllustration 15)
Put 2 blade trays and 2 kibbes in the
storage lid which is on appliance body.
(see lllustration 16)
Adjust the position of 2 kibbes, then cover
the storage cover, or it is very difficult to
cover the storage cover. (fig. 17)

SPECIFICATION

Rating: 220-240V, 50Hz

Power: 700W Nominal/1800W Maximal

Net/Gross Weight: 5.8kg/6.0kg

Overall Dimension: 410mmx290mmx258mm
(LxDxH)

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal
center.

ENGLISH



DEUTSCH

FLEISCHWOLF
BEDIENUNGSANLEITUNG

BESCHREIBUNG (Abb. A)
1. Ein/Aus/Umkehr Schalter

2. Ruckstelltaste

3. Sperrknopf

4. Kopfteileinlass

5. Kopfteil

6. Zufuhrplatte

7. Stampfer

8. Schnecke

9. Hackmesser

10. Hackplatte (fein)

11. Hackplatte (mittel)

12. Hackplatte (grob)

13. Fixierring

14. Kibbe Aufsatz

15. Wurst Aufséatze (fein/mittel/grob)
16. Gehause

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Nur fur den Hausgebrauch. Nicht fir
industriellen Gebrauch.

Netzstecker ziehen vor dem Zerlegen und
Zusammenbauen des Gerétes.
Strengste Aufsicht ist erforderlich, wenn
das Gerat in der Nahe von Kindern
benutzt wird.

Wenn Sie das Gerét tragen, halten Sie
es am Kopf mit der einen Hand und am
hinteren Knopf mit der anderen Hand.
Tragen Sie das Gerat nie nur am Kopf
oder an der Zuflhrplatte.

Installieren Sie nicht die Hackmesser
und —platten wenn Sie den Kibbe Aufsatz
benutzen.

Unter Last sollte der Fleischwolf nicht
mehr als 10-15 Minuten ununterbrochen
arbeiten mit anschlieBenden 10

Minuten Pause, um den Motor wieder
abzukuehlen.

Um Verstopfungen vorzubeugen, zwingen
Sie das Gerat nicht unter hohem Druck zu
arbeiten.

Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

Dieses Gerét ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlieBlich

Kinder) mit verminderten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder unzureichender Erfahrung und
Kenntnis geeignet, es sei denn, es
wurden Anleitungen betreffs der

Benutzung des Geréts durch eine

verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.
+ Kinder mussen beaufsichtigt werden,

damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Prufen Sie, dass die Geratevoltangabe
mit der Voltstarke in lhrem Haus
Ubereinstimmt.

Waschen Sie alle Teile (ausgenommen
das Gehause) in warmer Seifenlauge.
Vor der Netzverbindung stellen Sie sicher,
dass der Off/Reverse Schalter in der ,Off*
Position steht.

Schalten Sie nicht ein wenn der Motor
aktiviert ist.

Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN
ZUSAMMENBAU
Das Gerét schaltet sich bei 1,5-fachem
Uberstrom nach 3 Sekunden automatisch
aus. Driicken Sie die Ruckstelltaste auf dem
Sicherungsautomaten und dann ,ON%, das
Gerat ist wieder betriebsbereit.
Halten Sie den Kopf und setzen Sie ihn
im Gehause ein (der Kopf muss hierzu
etwas abgewinkelt sein, wie oben mit Pfeil
angezeigt, siehe Abb. 1), dann drehen
Sie den Kopf nach links, um ihn fest
anzuziehen (Abb. 2).
Setzen Sie die Schnecke in den Kopf ein,
das lange Ende zuerst, und fixieren die
Schraube locker bis sie im Motorgehduse
sitzt (Abb. 3).
Setzen Sie das Hackmesser mit der
Klinge nach vorne, wie abgebildet, auf
den Schneckenschaft. Wenn das Messer
nicht ordnungsgemap befestigt ist, wird
das Fleisch nicht zerkleinert. (Abb. 4).
Setzen Sie die gewlinschte Hackplatte,
mit den Vorspriingen in die Vertiefungen,
direkt vor das Hackmesser. (Abb. 5).

Schrauben Sie den Fixierring stramm fest.

Drehen Sie die Schraube aber nicht zu
hart an. (Abb. 6)

Setzen Sie die Zuflhrplatte auf den Kopf
und fixieren sie in ihrer Position.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste
Unterlage.

Die Luftzufuhréffnungen am Boden und
am Motorgehause sollten nicht blockiert
oder abgedeckt werden.

FLEISCH ZERHACKEN

Schneiden Sie das Fleisch in kleine
Stlicke, sodass es leicht in die
Zufuhroéffnung passt.

Netzstecker einstecken, das Geréat
einschalten.

Schieben Sie das Fleisch von der
Zuflhrplatte in die Offnung. Benutzen Sie
hierfir nur den Stampfer. (Abb. 7).

Nach dem Gebrauch schalten Sie das

Geréat aus und trennen es vom Stromnetz.

UMKEHR FUNKTION

Nach Gebrauch schalten Sie das Gerat
mit “OFF&REVERSE” aus, dann ziehen
Sie den Netzstecker.

Kommt es zu einer Blockierung, so
halten Sie ,OFF&REVERSE" fur 3 bis 6
Sekunden gedriickt.

Nachdem die Blockierung aufgehoben ist,
lassen Sie ,OFF&REVERSE" los, dann
ziehen Sie den Netzstecker und Reinigen
Sie den Kopf des Gerats.

HERSTELLEN VON KIBBE

Hacken Sie das Fleisch dreimal und
mixen alle Zutaten in einer Schissel
zusammen. Mehr Fleisch und weniger
Mehl sind glnstiger fir den Aufsatz und
ergeben einen besseren Geschmack.
Zermahlen Sie diese Mischung dreimal.
Das Zerlegen von Hackmesser und
Hackscheibe geschieht in umgekehrter
Reihenfolge wie das Zusammensetzen
unter Schritt 5-3.

Setzen Sie den Kibbe Aufsatz, Teile A
und B, so auf die Schnecke, dass die
Vorspriinge in die Vertiefungen passen.
(Abb. 8)

Setzen Sie die Kappe an ihren Platz und
drehen sie fest. Nicht zu stark festdrehen.
(Abb. 9)

Setzen Sie den zylindrischen Aufsatz auf
(Abb. 10)

Formen Sie die Kibbe wie unten gezeigt
und braten sie.

WURSTZUBEREITUNG
Montieren Sie das Gerat zunachst mit dem
Waurstzubehér, wie in Abb. 11 dargestellt.

REINIGUNG UNG WARTUNG
ZERLEGEN (Abb. 12/13)

Sicherstellen, dass der Motor still steht.
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Zerlegen in umgekehrter Reihenfolge wie
das Zusammensetzen.

REINIGEN

Entfernen Sie Fleisch usw.

Waschen Sie jedes Teil in warmer
Seifenlauge.

Ein Bleichmittel mit Chlor wird die
Aluminiumoberflache verfarben.

Tauchen Sie das Motorgehduse nicht

in Wasser sondern wischen es nur mit
einem feuchten Tuch ab.

Verdiinner oder Reinigungsbenzin kénnen
die Farbe des Gehauses zerstoren.

Alle Schneidwerkzeuge mit einem Lappen
wischen der mit Salatdl getrankt ist.

AUFBEWAHRUNG

Nach dem Reinigen verstauen Sie das
Netzkabel im Aufbewahrungsfach auf der
Geraterlickseite (siehe Abb. 14).
VerschlieBen Sie das Aufbewahrungsfach
(siehe Abb. 15). Setzen Sie die 2

Messer und 2 Kebbescheiben im
Aufbewahrungsfach oben ein (siehe Abb.
16).

Die 2 Kebbescheiben miissen korrekt
eingesetzt werden, ansonsten lasst sich
das Aufbewahrungsfach kaum schlieBen
(Abb. 17).

TECHNISCHE DATEN

Stromstérke:
Stromverbrauch:

220-240V, 50Hz
700W Nennleistung/
1800W Maximal

Netto/Brutto Gewicht: 5,8kg/6,0kg
Abmessungen: 410mmx290mmx258mm

(LxBxH)
Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit dem
Hausmiill. Geben Sie dieses Gerét an einer
Sammelstelle fir Elektroaltgeréate ab.

DEUTSCH
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PYCCKWUMN

MACOPYBKA
PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATALUN

OMUCAHME (puc. A)

. Mepexniovarens On/Off/pesepca
Circuit breaker&Reset

KHonka 610KMpOBKY

Bxop pabouei ronosku

Pabo4aa ronoska

Tapenka 3arpy304HOM BOPOHKM
Tonkatenb

LlHek

MooBMXHbIA HOX

10 HenopagwxHbIN HOX-pelweTka (Menkan)
11. HenoaBmHbIN HOX-peleTka (CpeaHas)
12.HenoasmxHbIN HOX-pelweTka (KpynHaa)
13.DuKcmpytoLiee KonbLo

14.Hacapka Kn66e

15.Hacagka pna cocucok (Menkaa/CpepHaa/

KpynHan)

16.Kopnyc

BAXXHbIE NPABWJIA TEXHUKU
BEX3OMNACHOCTHU

TonbKo ANA AOMALLHEr0 NoJb30BaHWA.
He ucnonbayrite macopy6bky AnA
NPOMBILLNEHHbIX Lienen.

Pasbupas n cobupas ycTponcTseo,
OTK/OYMTE €ro oT CeTw.

[eTn MoryT nonbL30BaThCA YCTPONCTBOM
TO/BbKO MOA, NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.
lMepemelyan yCTPONCTBO, AEPXNUTE €ro
O[HOI pyKoW 3a pabouyto ronoBky, a
BTOPOW PYKOW Npuaep>xusante Kopnyc
c3aau. He nepeHocuTe ycTponcTBO,
[AepXa ero 3a Tapenky 3arpy304Hon
BOPOHKW U rONOBKY.

He ycTaHaBnvBanTe NoABVXHBIN HOX MNP
MCnonb30BaHnM Hacapkn Knbbe.
MpoAoMKNTENBHOCTL HENPEPLIBHON
paboTbl MACOPYOKM HE JOMKHA
npesbiwaTb 10-15 MUHYT, nocne Yero
cTomnT caenatb 10-MVHYTHBIN NepepbIB ANA
OXNaXaeHvA aBuraTens.

Bo n3bexxaHne 3aTopos, He npunarante
V3MULLHUX YCUIIA NPY NCNONb30BaHWN
MACOPYOKMU.

Hwukorga He nbiITanTecb NOYNHUTL

WSIN 3aMEHUTb 3an4acTy MACOPY6KK
CaMOCTOATENBHO.

[aHHbIi Npnbop He pekomeHayeTcA
1cnonb3oBaTth N0AAM (BKOYaA 1
[eTeli) ¢ orpaHnyeHHbIMM OU3NYEeCKMK,
CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMW
BO3MOXXHOCTAMM, @ Tak>xe 0b6nagatowmx
He[0CTaTO4YHbIM OMbITOM WU 3HAHWEM

npoaykTa. [laHHom Kateropum nuu,
peKkomeHAyeTCA UCNob3oBaThk Nprbop
TOJIbKO NojA, NPUCMOTPOM.

[leTn [OMKHbI HAXOAUTCA NOA,
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX, HTOObI
YOOCTOBEPUTLCA, YTO OHU HE UrpatoTcA
nprbopom, a UCMONb3YIOT ero nNo
Ha3Ha4eHuo.

NPEXAE, YEM NPUCTYNUTDb K
PABOTE

MpoBepbTe HanpAXxeHue, y6eanTech, 4To
HanpAXeHne, yKa3aHHOe Ha Wunbauke
COOTBETCTBYET HaMNpAXEHWIO BalLEn CeTw.
[MpomoriTe Bce YacTn MACOPYOKM (Kpome
Kopnyca) TennbliM Mbl/TbHbIM PACTBOPOM.
Mpexae Yem NOOKMOUUTL MACOPYOKY

K ceTun, ybeanTecb B TOM, 4TO
nepekntoyatenb Off/Reverse HaxopuTca B
nonoxexun ,Off".

Bo nsbexxaHvie nospexaeHnin He
BbIK/TIOYalTE MACOPY6KY CHOBA [0 TeX
nop, Noka asuraTesb He OCTaHOBUTCA.
Hukorpa He nbITakTeECh MOYNHUTD

M 3aMeHUTb 3an4acTn MACOPYOKM
CaMOCTOATENBHO.

NPABUIA NOJIb3OBAHUA
CBOPKA

Ecnun notpebnAembiin TOK B Te4eHne 3 CeKyHA,

npesbIlaeT HOMVHaNbHbIN TOK B 1,5 pasa,
YCTPONCTBO aBTOMATUHECKUN OTKIIOYUTCA.
HaxxmunTe kHonky “Circuit breaker&Reset” ana
cbpoca, 3aTeM HaXxxmmTe KHormky “ON”, 4To6bI
3aHOBO BKJIIOYUTb YCTPOMCTBO.

BosbMuTe ronoBky 1 BCTaBbTe B
oTBepcTme (0bpaTuTe BHUMaHME, YTobbl
ronoBkKa nepekalumsanach rno cTpenke
BBEPXY, CM. puC. 1), 3aTem nosepHUTE
rONoBKY MPOTVB YacoOBOW CTPENKX A0
nonHon dmkcaumu. (puc. 2)

YcTaHoBUTE WHeK B pabouyyto ronoBky,
OJIMHHBIM KOHLIOM Bnepen 1 NoBEpPHUTE
€ro cnerka, Tak, 4tobbl OH BCTasn B KOpnyc
nsuratens (puc. 3)

YcTaHoBUTE MOABWKHDBIN HOX Ha LUHEK,
pexyluer 4acTbio Bnepea, Kak rnokasaHo
Ha pucyHKe. Ecnu oH He BCTan AOMKHbIM
06pa3om, MACO He ByaeT nepemasbiBaTbCA.
(puc. 4)

YCTaHOBUTE HY>XHbI HEMOABMXHBIA HOX-
peLeTKy OKOJI0 NOABMXXHOIO HOXa, TakKum
06pasoM, 4TO6bI BbICTYMbI BCTanM B Nas
(puc. 5)

3aTAHuTe hukcupyiolee KonbLo. He
nepeTArnBanTe KosbLo (puc. 6).

+ YcTaHOBUTE TapesnKy 3arpy304Hom
BOPOHKM Ha FONoBKY 1 3admKcupyiiTe ee
Ha MecTe.

+ YcTaHoBUTE MACOPYOKY Ha POBHOW
NMOBEPXHOCTM.

+  BeHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE B HUXKHEN
YacTn MAcopybku 1 cOoKy OT Kopnyca
ABuUraTena AosiXHbl 6bITb OTKPbITHI.

I1PVII'OTOBJ1EHME MACHOIO ®APLLA
MopexkbTe MACO Ha KyCOYKU, Tak YTobbI
OHW NIErko BXOAUNW B 3arpy304HYI0
BOPOHKY.

+  BkIOYMTD WITENCEenNbHYIO BUMKY B PO3ETKY
1 BKNIOYUTL Nprbop.

+ [lonoxuTe MACO Ha Tapenky 3arpy304Houn
BOPOHKW. Micnonb3yinTe Tonkartenb ANA
nopaym mAca B 6yHkep. (pvc. 7)

+ Tocne ncnonb3oBaHNA BbIKNOYMTE
MACOPYOKY M OTK/IOHKTE ee OT CEeTW.

®YHKUNA PEBEPCA

+ o okoHYaHMK paboTbl HAXKMUTE KHOMKY
“OFF&REVERSE” onA octaHOBKM
YCTPOICTBA, 3aTeM BblHbTE BUSIKY U3
po3eTKw.

+ Ecnu cnyunTca 3akynopka, cpasy xe
HaxxmMuTe kHonky “OFF&REVERSE” B
TeyeHue 3-6 cekyHA.

+ [locne ycTpaHeHnAa 3aKynopku
ocBoboamnTe kHonky “OFF&REVERSE”,
BbIHbTE BUJIKY 13 PO3ETKK, 3aTeM
OYNCTUTE rOMNOBKY.

NPUrOTOBJIEHUE KUBBE

+ [lpoBepHuTe hapw TpmXxAabl 1
nepemeLuanTe BCe MHIPEANEHTbI B YallKe.
[o6aByB HEGOMbLLOE KOMMYECTBO MKW K
MACY, Bbl Yy4LINTE KOHCUCTEHLMIO U BKYC.

»  Tpwxpabl nepemenvTe CMech.

* YT106bI CHATb HEMOABMKHBIE HOX-PELIeTKY
M MOABVXHbBIN HOX, BbIMOSTHUATE B
obpaTHOM nopsaaKe onepaumm no cOopky
mAcopy6km (5-3).

+ YcraHoBuTe obe Hacagku Knbbe A n B Ha
NOAAIOLWMI LWHEK, Tak, YTO6bl BbICTYMbI
BOLUMM B Nasbl. (puc. 8)

+ YCTaHOBUTE Ha MECTO KOJbLIO U 3aTAHUTE.
He nepeTtarnsante KonbLo (puc. 9).

+  YCTaHOBUTE KPbILKY LIIVHAPUYECKOrO
Bbixoaa (puc. 10)

» Cpenavite knb66e, Kak NoKasaHo HUXe 1
noxxapbTe BO hpuTiope.

M3roToBJIEHUE COCUCOK

Mepen Havanom paboTbl ycTaHOBUTE
COCUCOYHYIO HacaaKy, Kak nokasaHo Ha
(puc. 11)

YUACTKA U yxopn
PA3BOPKA (puc. 12/13)

.

Y6epumTech B TOM, 4TO ABUratesib
MONHOCTbIO OCTAHOB/EH.
OTkno4MTE MACOPYOKY OT CETH.
Pasbepute mAacopybKy B nopAake,
obpaTtHom cbopke.

YNCTKA

YpanuTte octaTtku MAca v Ap. NPoAyKTOB
13 MACOPYOKMU.

MpomoiiTe BCE YacT MACOPY6KN B
MbISIbHOM pacTBOpe.

OT6enuBatowme pacTBopbl coaepxar
XN0p, KOTOpbIN obecuBevmBaeT
antoM1UHMEBBIE MOBEPXHOCTM.

He mownTe Kopnyc asuratens BOAOW,
NPOCTO BbITPUTE €ro BaXKHOM cantheTKomn.
PasbaButenu n 6eH3MH MOryT noBpeauTb
VNIV UBMEHNTDL LIBET MACOPYOKMN.
MpoTpuTe BCe pexxyLume 4acTu
canteTKon, CMOYEHHOWN B paCTUTESIbHOM
macrne.

YNAKOBKA MNOCIJIE PABOTbI

Mocne o4MCTKM YCTPONCTBA BNOXUTE
LWHYP NUTaHVA B CneumanbHbIi 0TCeK
c3aam yctpovictea (puc. 14)

3aTem 3ax/IonNHUTE KPbILLKY OTCeKa
(pnc. 15)

CnoxwTe 2 pelweTkun n 2 Hacanku Knboe
B CreumanbHbIl OTCEK BBEPXY YCTPOMCTBA
(puc. 16)

Mepepn, 3akpbiBaHNEM KPbILWKW OTCEKA,
BO M36exaHune TPyAHOCTEN, nonpasbTe
nonoxexHve Hacapok Knbbe (puc. 17)

XAPAKTEPUCTUKA

HomunHanbHbie: 220-2408B, 500y,
XapaKTepuCTUKN

[MoTpebnAemasn: 700BT HOMUHanbHaA/
MOLLHOCTb 1800BT makcumanbHanA
Bec HeTTO/6pPYTTO: 5,8kr/6,0kr
[abapuTHble: 410MMx290MMX258MM
pasmvepsbl (OxLLxB)

CPOK roAgHOCTU HE OrPAHU4EH.

Jkonoruyeckan yTunmsauua

Bbl MOXXeTe NMoMOYb 3aLlMTUTB OKPY>KaIOLLYHO
cpeny! NMoMHMTe 0 CO6MI0AEHNN MECTHBIX
npasun: OTnpaebTe HepaboTatoLlee
31eKTpPoo6opyaoBaHNE B COOTBETCTBYOLWME
LEHTPbI yTUAM3aumu.

-

PYCCKUN



POLSKI

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
PODRECZNIK OBSt.UGI

OPIS (rys. A)

1. Wigcznik/wytacznik/zmiany kierunku

obracania

Wytgcznik obwodu i Reset

Pokretto blokady

Wilot gtowicy

Gtowica

Miska zasypowa

Popychacz

Slimak

N6z

10. Sitko (drobne)

11. Sitko ($rednie)

12. Sitko (grube)

13. Nakretka

14. Nasadka do krokietow

15. Nasadka masarska do kietbas (drobne/
Srednie/grube)

16. Korpus

SRODKI OSTROZNOSCI

Wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym. Nie uzywaé¢ w kuchniach

+ Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

PRZYGOTOWANIE MASZYNKI DO
PRACY
Sprawdzi¢, czy warto$¢ znamionowa
napiecia zgodna jest z napieciem
domowe;j sieci zasilajace;.
Umy¢ wszytkie czesci (za wyjgtkiem
korpusu) w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.
Przed podtaczeniem do sieci, sprawdzic,
czy przetgcznik Off/Reverse jest w pozycji
LOff".
Jezeli silnik uruchomi sie samoczynnie,
nie wigcza¢ zasilania.
Nie wymienia¢ samodzielnie czesci, ani
nie naprawiac.

INSTRUKCJE OBSLUGI

SKLADANIE

Urzgdzenie wytaczy sig, gdy prad przekroczy
1,5 raza prad znamionowy, po okofo 3
sekund, by zresetowa¢ nacisngé Circuit
breaker&Reset (wytgcznik obwodu i Reset),
nastepnie nacisng¢ “ON” (zat.), urzagdzenie

MIELENIE MIESA
Pokroi¢ zywnos¢ na kawatki, aby
swobodnie miescity si¢ w otworze miski
zasypowe;.

+ Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego, wigczy¢ urzgdzenie.

+ Do wktadania zywnosci do miski
zasypowej stuzy tylko popychacz (rys. 7).

» Po zakonczeniu mielenia, wytaczy¢
zasilanie i odtgczy¢ urzagdzenie z sieci.

FUNKCJA WSTECZNA

»  Po uzyciu, nacisng¢ “OFF&REVERSE”
(wytaczenie i wstecz) aby urzgdzenie
zatrzymac i wyjaé wtyczke.

» Jesli ma miejsce zablokowanie, to prosze
nacisngé “OFF&REVERSE” przez 3-6
sekund.

+ Po odblokowaniu, uwolni¢
“OFF&REVERSE?”, i wyja¢ wtyczke, a
nastepnie oczysci¢ zywnos¢ z glowicy
urzadzenia.

KROKIETY

Zemle¢ mieso trzykrotnie i potgczy¢
wszystkie sktadnki w osobnej misce. Im

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ROZKLADANIE NA CZESCI (rys. 12/13)

+ Upewni¢ sig, ze silnik catkowicie sig
zatrzymat.

+ Odtgczyé wtyczke z gniazda
elektrycznego.

+ Rozlozy¢ na czesci, wykonujac kroki
z rozdziatu ,Sktadanie” w odwrotnej
kolejnosci.

CZYSZCZENIE
Usuna¢ resztki mlesa itd.

Umy¢ kazdg czes$¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu.

Uzycie roztworu $rodka bielgcego
zawierajgcego chlor spowoduje

odbarwienie aluminiowych powierzchni.

Nie zanurza¢ obudowy silnika, lecz
przetrze¢ jg jedynie wilgotng szmatka.

Rozcieniczalniki i benzyna zmienia kolor

obudowy.

Przetrze¢ wszystkie czesci thace szmatka

zwilzong olejem roslinnym.

ZAPAKOWANIE

Po oczyszczeniu, schowaé¢ sznur do
skrzynki sznura z tytu urzadzenia

przemystowych.

Wytaczyé z sieci przed roziozeniem na
czesci i ponownym ztozeniem urzadzenia.
Dzieci powinny znajdowaé sige pod $cistym
nadzorem podczas uzywania urzgdzenia
w ich obecnosci.

Podczas przenoszenia urzadzenia, jedng
reka przytrzymywacé gtowice, a druga

- tylne pokretto. Nie trzymac urzgdzenia
za miske zasypowsg, ani samg gtowice.
Nie montowac¢ noza ani sitka podczas
korzystania z nasadki do krokietéw.
Maszynka do mielenia nie powinna
pracowac w sposoéb ciagty dtuzej, niz
przez 10-15 minut, po czym nalezy
przeznaczy¢ 10 minut na schtodzenie
silnika.

W celu uniknigcia zablokowania
mechanizmu, nie obstugiwa¢ urzgdzenia
w sposoéb sitowy, ani nie wywierac
nadmiernego nacisku.

Nie wymieniaé samodzielnie czeéci, ani
nie naprawiac.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla
os6b (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe

sg ograniczone lub ktore nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem
osoby posiadajgcej takie zdolnosci.

moze kontynuowac prace.

Przytrzymac gtowice i wiozy¢ jg do wlotu
(przy wsuwaniu prosze zwréci¢ uwage na
to by byta ona pod skosem wskazanym
przez strzatke na gorze, (patrz rys. 1),
nastepnie obrocié gtowice w kierunku
przeciwnym do wskazowek zegara, tak by
glowica byta pewnie zamocowana. (rys. 2)
Umiesci¢ slimaka w gtowicy, wkiadajac
najpierw dtugi koniec, a nastepnie
nieznacznie obroci¢ wkret, az osadzi sie
w obudowie silnika (rys. 3).

Umiesci¢ néz w tulei $limaka, ostrzem
skierowanym ku przodowi, jak na
rysunku. Nieprawidtowo zatozony n6z nie
zmieli migsa (rys. 4).

Umiesci¢ wybrane sitko tuz przy nozu,
przy czym rowki sitka musza znalez¢ sig
w wystepach komory (rys. 5).

Zatozy¢ nakretke i doktadnie dokrecié. Nie
zakrecac zbyt mocno (rys. 6).

Umiescié miske zasypowg nad gtowicg i
umocowac¢ na swoim miejscu.

Postawi¢ urzgdzenie na stabilnym
podtozu.

Nie nalezy blokowa¢ ujscia powietrza u
dotu i z boku obudowy silnika, aby utatwi¢
swobodng wentylacje.

wigcej miesa, a mniej maki, tym lepsza
konsystencja i smak.

Zemle¢ potgczone sktadniki trzy razy.
Roztozy¢ urzadzenie, wykonujac kroki
5-3 z rodziatu ,,Sktadanie” w odwrotnej
kolejnosci: wyja¢ sitko i n6z.

Umiesci¢ obie nasadki do krokietow (A
i B) na wkrecie w tulei, przy czym rowki
nasadki muszg znalez¢ sie w wystepach
komory. (rys. 8)

Natozy¢ nasadke na swoje miejsce i
doktadnie dokreci¢. Nie zakrecaé zbyt
mocno (rys. 9).

Zatozy¢ cylindryczna pokrywe ujscia
(rys. 10).

Formowa¢ krokiety, jak na rysunku, i
smazy¢ na gtebokim oleju.

TWORZENIE KIELBAS

Przed rozpoczeciem prosze zamontowaé
wyposazenie do kietbas jak na ponizszym
rysunku (rys. 11)

Korpus (patrz rysunek 14)

Nastepnie zamknaé pokrywke skrzynki
sznura. (patrz rysunek 15)

Wiozy¢ dwie plyty ostrzy i dwie ptyty sitek
do pokrywki magazynu znajdujgcego sie
na korpusie urzgdzenia. (patrz rysunek
16)

Wyréwnac¢ pozycje dwoch sitek a
nastepnie zatozy¢ pokrywke magazynku,
bez tego trudne bedzie dopasowanie
pokrywki. (rys. 17)

DANE TECHNICZNE

Warto$¢ znamionowa:
Moc elekiryczna:

Waga netto/brutto:

220-240V, 50Hz
700W nominalna/
1800W maksymalna
5,8kg/6,0kg

Catkowite wymiary: 410mmx290mmx258mm

(dh.xgt.xwys.)

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspoméc ochrone srodowiskal
Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet
elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizaciji.

POLSKI



MASINA ZA MLEVENJE MESA

PRE PRVE UPOTREBE

.

Posle upotrebe iskljucite masinu i

izvucite utikac iz uti¢nice u zidu, a zatim

CISCENJE

B UPUTSTVO ZA UPOTREBU Proverite da li napon koji je nazna¢en na iskopcajte je iz elektricne mreze. Uklonite meso, itd. _ N
I etiketi sa tehnickim podacima odgovara + Operite sve delove u toploj sapunici.
8 OPIS (slika A) mreZnom naponu u Vasem stanu. FUNKCIJA HODA UNAZAD ) Sredstvo za beljenje koje sadrzi hlor
1l 1 Pprekidac za ukljué./isklju&./hod unazad Operite sve delove (osim tela) u toploj . I\llakkcI{n }Jpotrgbe, prlctjlns)néte E;Off & R((ejvgrse dovevs.ce do promene boje aluminijumskih
~ sapunici. »Iskljueno i unaza a bi se uredaj povrsina.
o g ;szrf: Z: %;I):Q;h}’:setovanje Pre stavljanja utika¢a u utiénicu, uverite za}lvjsFavio, a zatim izvucite utikac iz * Nemojte potapatiwk.uéiétevmotora u vodu,
(2’ 4' Ulaz za prihvatanie glave se da li se prekida¢ za Off/Reverse nalazi utinice u zidu. ve¢ ga samo obriSite vlaznom krpom.
o 5 Gl P Ieg u polozaju ,Off (iskljuc.). + Ako dode do blokade, pritisnite i zadrzite + Razredivadi i benzin ¢e prouzrokovati
B 6. Le?/\;ak Kada se motor aktivira, nemojte ga taster ,Off & Reverse® (,Unazad i naprsline ili ¢e dovesti do promene boje
[®Y 7. Potiskivaé mesa ukljuéi_vati._ . o zakvljucano ) na.3 do 6 §ekund|. . masine. ‘ .
o B Nemojte nikada pokugavati da sami vréite » Posto se uredaj odbloklra,_otpu_stlge taster Obrisite sve delove za rezanje krpom koja

9 Nosié za rezanje zamenu delova i popravku masine. ,Off & Reverse” (,Unazad i zakljutano®) i je pokvasena u bilinom ulju.

10. Rupiasta plo¢ica za rezanje (fino)

11. Rupiasta ploCica za rezanje (srednje)

12. Rupi€asta plocica za rezanje (krupno)

13. Prsten za pritezanje

14. Dodatak za pripremu specijaliteta Kibbe

15. Dodatak za kobasice (fino/srednje/
krupno)

16. Telo

VAZNE MERE PREDOSTROZNOSTI

PAKOVANJE
Nakon ¢i$éenja, spremite kabl u kuéiste
za kabl na zadnjem delu uredaja.
Telo (vidi ilustraciju 14)
Zatim zakljucajte poklopac kucista za
kabl. (vidi ilustraciju 15)
Stavite 2 ostrice i 2 noza ispod poklopca
spremista koje se nalazi na telu uredaja
(vidi ilustraciju 16)

ocistite hranu sa glave uredaja.

PRIPREMA SPECIJALITETA KIBBE

+ lzmeljite sitno meso tri puta i zatim
izmeS$ajte sve sastojke u posudi.
Pokvasite meso i stavite malo brasna
da bi na izlazu tanki sloj dobio bolju
konzistenciju i bolji ukus.

+ Sameljite smesu tri puta.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
SKLAPANJE

Uredaj Ce preseéi dotok napona ako napon
bude 1,5 puta veci od oznaenog na
uredaju. Posle 3 sekunde pritisnite taster
,Circuit breaker & reset” (,Prekida¢ napona
i resetovanje) da resetujete uredaj. Zatim
pritisnite taster ,,On“ (,Uklju¢eno”) da uredaj
nastaw sa radom.

Samo za upotrebu u domacinstvu.
Nemojte je koristiti u industrijske svrhe.
Iskop&ajte masinu iz elektricne mreze
kada je sklapate i rasklapate.

Neophodan je strogi nadzor kada se
masina koristi blizu dece.

Kada nosite masinu uverite se u to da
glavu drzite jednom rukom, a zadnje
dugme drugom rukom. Nemojte

nositi masinu drzedi je za levak i drzeci je
za glavu.

Nemoijte pri¢vr§civati nozi¢ za rezanje i
rupiCastu plo€icu za rezanje kada koristite
dodatak za specijalitet Kibbe.

Kontinuirani rad mas$ine za mlevenje mesa
pod optere¢enjem ne sme da bude duzi od
10-15 minuta sa vremenskim intervalom
od 10 minuta za hladenje motora.

Da biste izbegli zaglavljivanje, nemojte
na silu pokretati masinu uz prekomerno
pritiskanje.

Nemojte nikada pokuSavati da sami vrsite
zamenu delova i popravku masine.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (uklju¢ujuéi decu)

sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u sluc¢aju kada

ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju

ili daju uputstva osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.
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Uzmite glavu i ubacite je u otvor (prilikom
postavljanja glava mora stajati tako da
strelica pokazuje uvis, vidi sliku 1) zatim
okrenite glavu u smeru suprotnom od
kretanja kazaljki na satu, dok ne bude
priévrséena. (slika 2)

Ulozite puza u glavu, najpre duzi kraj, a
zatim ga okrenite lagano sve dok se ne
postavi u kuciste motora (slika 3).
Stavite nozi¢ za rezanje na osovinu puza
sa nozi¢em okrenutim na red kako je
prikazano na slici. Ukoliko se ne postavi
propisno, meso nece moci da se melje
(slika 4).

Stavite Zeljenu rupic¢astu plocicu pored
nozi¢a za rezanje, ulazuéi isturene delove
u prorez (slika 5).

Zavrnite dobro prsten za pri¢vrséivanje.
Nemoijte suviSe pritezati (slika 6).

Stavite levak na glavu i priévrstite je u
svom polozaju.

Stavite masinu na mesto sa ¢vrstom
podlogom.

Prolazi za vazduh u postolju masine i

na bo¢noj strani ku¢ista motora treba da
budu slobodni i ne smeju biti blokirani.

SITNO MLEVENJE MESA

Izrezite Citavo meso na komade tako da

lako prolaze kroz otvor levka.

Ukljucite utika€ u struju i ukljucite uredaj.
Ulozite meso u levak. U tu svrhu koristite
samo potiskiva¢ mesa (slika 7).

» Rastavite obrnutim redosledom od

sklapanja od 5-3 da biste skinuli rupi¢astu
plocicu za rezanje i nozi¢ za rezanje.
Stavite dodatke za pripremu specijaliteta
Kibbe A i B na osovinu puza, ulazuéi
isturene delove u proreze. (slika 8)
Zavrnite prstenastu kapicu u svoj polozaj
dok se ne pritegne. Nemojte suvise
pritezati (slika 9).

Napravite valjkasti tanak sloj na izlazu
(slika 10).

Oblikujte specijalitet Kibbe kako je to
prikazano na slici dole i dobro isprzite.

PRAVLJENJE KOBASICE

Pre nego Sto pocnete molimo vas da
postavite dodatak za kobasice kako je to
prikazano (slika 11)

CISCENJE | ODRZAVANJE
RASKLAPANJE (slika 12/13)

Uverite se u to da je motor potpuno
zaustavljen.

Iskopéajte utikac iz uticnice elektricne
mreze.

Rastavite masinu obrnutim redosledom
od redosleda sklapanja.
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Podesite poziciju 2 noza, zatim pokrijte
spremiste. Ako je sve spremljeno
propisno, poklopac spremista ¢e lako
nale¢i na svoje mesto. (slika 17)

SPECIFIKACIJE
Nominalni napon:
Snaga:

220-240V, 50Hz
700W nominalne/
1800W maksimalne
Neto/bruto tezina: 5,8kg/6,0kg
Gabaritne dimenzije:410mmx290mmx258mm
(DxDxV)

Ekolosko odlaganje otpada

MozZete pomodi zastiti okoline!

Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu
opremu u odgovarajuci centar za odlaganje
otpada.

[11]
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LATVIAN

GALAS MALAMA MASINA
LIETOSANAS ROKASGRAMATA

APRAKSTS (skat. att. A)

1. leslég8anas/izsiégSanas/Virzienmainas

slédzis

Curcuit Breaker & Resetl slédzis

NoslégSanas poga

Galvena pievade

Uzgalvis

Tvertne

Produktu spiedéjs

Sneks

GrieSanas asmens

10. Griezéjdala (smalki gabalini)

11. Griezejdala (vidéji lieli gabalini)

12. Griezéjdala (lieli gabali)

13. Nostiprinajuma aptvere

14. Piestiprinajums Kibbe gatavosanai

15. Piestiprinajums desinu gatavosanai
(smalki/vidgji lieli/lieli)

16. Virsbave

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

LietoSana tikai majas apstak|os.
Neizmantojiet ripnieciba.

Atvienojiet no elektribas, izjaucot ierici.
Uzraugiet ierTci, kad tuvuma atrodas
béerni.

Kad izmantojot ierTci, turiet uzgalvi ar
vienu roku un spiediet aizmugures pogu
ar otru. Nedarbiniet ierTci ar tvertni vai
uzgalvi.

Kad izmantojiet piestiprinajumu Kibbe
gatavoS$anai, nepievienojiet iericei
grieSanas asmeni un griezejdalu.
ligsto$a noslogojuma gadTjuma lietojiet
galas malamo masinu ne ilgak ka 10-15
mindtes, ar 10 minasu starplaiku motora
atdzesésanai.

Parlieku nespiediet produktus iericg, lai
izvairttos no to iespraSanas.
Neparvietojiet ierices detalas un
nelabojiet to pats.

ST ierTce nav paredzéta tadiem cilvekiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka art
pieredzes vai zinaSanu trakums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilveks, kas atbild
par vinu dro$Ttbu.

Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierTci.

PIRMSVIERICES PIRMAS

LIETOSANAS:

+ Parbaudiet, vai instrukcija noradrtais
spriegums atbilst jisu majas esoSajam
spriegumam.

Nomazgajiet visas detalas (iznemot
virsbavi) ar siltu Gdeni un trauku
mazgajamo ITdzekli.

+ Pirms pievienoSanas stravai
parliecinieties, vai Off/Reverse slédzis ir
izslégts (“Off).

Kad motors aktivéets, neieslédziet ierici.

+ Neparvietojiet ierices detalas un
nelabojiet to pats.

GALAS MALAMAS MASINAS
LIETOSANA
UZSTADISANA
lerTce partrauks darboties, kad strava 1,5
reizes parsniegs nominalo stravu. Aptuveni
péc 3 sekundém nospiediet jaudas sledzi
un ,Reset”, lai no jauna iestatitu, péc tam
nospledlet +LON”, ierTce var turpinat darbu.
Turiet galvinu un ievietojiet to atveré
(ievietojot, lodzu, pievérsiet uzmantbu
tam, lai galvina tiktu ievietota atbilstosi
virspusé noraditajai bultinai, sk. 1.
zim.), péc tam virziet galvinu pretéji
pulkstenraditaja virzienam, ciesi to
nostiprinot (2. zim.).
levietojiet Sneku ar garako galu uzgalvt
un pagrieziet, lai nedaudz ievadttu skravi
motora novietné (att. 3)
Uzlieciet grieSanas asmeni uz $neka
varpstas ar asmeni uz prieksu (ka
noradTts ziméjuma).
Ja tas nav uzlikts pareizi, gala
nesamalsies (att. 4).
Uzlieciet izvéléto griezéjdalu blakus
asmenim ta, lai tas pieklautos
izvirzTjumam (att. 5).
Pieskravéjiet nostiprinajuma aptveri ciesi.
Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 6).
Novietojiet tvertni uz uzgalvja un
nostipriniet to.
Novietojiet ierTci stabila vieta.

GALAS MALSANA
SagrleZlet visus produktus gabalos, lai tos
viegli ievietot tvertnes atveré.
lespraudiet kontakta un ieslédziet
masinu.
levadiet produktus tvertné. Tam
izmantojiet tikai produktu spiedé&ju (att. 7).
Péc lietoSanas ierTci izslédziet un
atvienojiet no stravas.

VIRZIENMAINAS FUNKCIJA

+ Péc lietoSanas nospiediet ,OFF un
REVERSE”, lai ierice apstatos, péc tam
izraujiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.

» Aizsprostojuma gadTjuma spiediet ,OFF
un REVERSE” aptuveni 3-6 sekundes.

» Kad aizsprostojums novérsts, atlaidiet
+OFF un REVERSE?” un izraujiet
kontaktdakSu no kontaktligzdas, péc tam
notTriet iertces galvinu no &diena.

KIBBE PAGATAVOSANA

Samaliet galu trTs reizes un sajauciet
visas sastavdalas bloda. Lielaks galas
daudzums un mazak miltu veido labaku
konsistenci un garsu.

+ Samaliet maisijumu tris reizes.

+ Atvienojiet detalas ka noradtts
uzstadi$anas pamaciba pretéja virziena
- no punkta 5 I1dz punktam 3, lai nonemtu
griezéjdalu un grieS8anas asmeni.

» Pievienojiet piestiprinajumus A un B Kibbe
gatavo$anai kopa uz pievades skraves
varpstu, lai tie pieklautos izvirzijumam
(att. 8).

« Pieskravgjiet nostiprinajuma aptveri ciesi.
Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 9).

» lzveidojiet cilindrisku atveres apsegu. (att.
10).

» lzveidojiet Kibbe ka noradtts zemak un
kartigi izcepiet.

DESAS PAGATAVOSANA
Pirms sakat darbu, lGdzu, atbilstoSi uzstadiet
uzgali desu pagatavosanai (11. zim.).

TIRISANA UN APKOPE

IZJAUKSANA (12/13 zim.)

« Parliecinieties, vai motors apstajies
pilnTba.

« Atvienojiet ierici no stravas.

+ Izjauciet ierici ka noradits uzstadi$anas
instrukcija pretéja virziena.

TIRISANA
Iznemiet galas parpalikumus utt.

* Nomazgajiet katru detalu silta tdenT.

+ Balino$s Skidums, kas satur hloru
izbalinas alumtnija virsmu.

» Negremdégjiet motora aptveri tdenr, bet
noslaukiet to ar samitrinatu dranu.

+  Skaidi$anas ITdzek|u un benzina
lietoSana krasi mainTs ierices krasu.

* Noslaukiet visas griezéjdalas ar augu ella
samitrinatu dranu.

IEPAKOJUMS

Péc t1ridanas vadu ievietojiet tam
paredzétaja nodaltjuma ierices
aizmuguréja dala (sk. 14. zim.).

Péc tam aizveriet vada nodaltjuma vaku
(sk. 15. zTm.).

levietojiet 2 asmenus un 2 kibé
pagatavo$anas piederumus glabasanas
vaka, kas atrodas uz ierices korpusa (sk.
16. zim.).

AtbilstoSi ievietojiet 2 kibé pagatavoSanas
piederumus, péc tam aizveriet vaku, vai
art to izdarTt bus loti grati (17. zim.).

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
Spriegums: 220-240V, 50Hz
Jauda:  nominala 700W/maksimala 1800W
Visparéjais/kopéjais svars: 5,8kg/6,0kg
Visparéjie izméri:  410mmx290mmx258mm
(garums x dzilums x augstums)

Videi draudziga atbrivosanas no ierices
Jus varat palidzéet saudzét vidi!

Ladzu, ieverojiet vietéjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojodos elektrisko
aprTkojumu piemérota atkritumu savaksanas
centra.
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LIETUVIU K.

MESOS MALIMO MASINA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

APRASYMAS (A pav.)

1. ON/O/R (jjungti/i§jungti/Krypties keitimo)

jungiklis

Curcuit Breaker & Reset jungiklis

Blokavimo rankeneélé

Galvutés jstatymo anga

Galvuté

Détuves lékste

Produkto stamiklis

Spiralinis grastuvas

Pjovimo peiliukas

10. Malimo peiliukas (smulkaus malimo)

11. Malimo peiliukas (vidutinio)

12. Malimo peiliukas (stambaus)

13. Tvirtinimo Ziedas

14. ,Kibbe“ gaminimo priedas

15. Priedas deSroms kimsti (smulkaus/
vidutinio/stambaus)

16. Korpusas

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudoti tik buityje. Nenaudoti pramoninei
gamybai.

Surinkdami ir ardydami prietaisg -
iSjunkite i§ maitinimo tinklo.

Atidziai priziarékite, kai prietaisu
naudojatés netoli esant vaiky.

Prietaisg neskite vieng ranka paéme

uz galvuteés, kita - uz galinés rankenos.
Neneskite prietaiso paéme uz piltuvo
lékstés ar galvutes.

Kai naudojate ,kibbe“ gaminimo prieda,
pjovimo ir malimo peiliuky nereikia.
Esant apkovimui, mésos malimo masina
nepertraukiamai gali veikti ne daugiau
kaip 10-15 minuéiy. Po to reikia daryti
10min. pertrauka, kad atvésty motoras.
Kad neuzsikimsty, neverskite masinos
dirbti esant per dideliam spaudimui.
Nebandykite keisti daliy ir taisyti prietaisg
patys.

Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims nebent
jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

kad jie nezaisty su prletalsu
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Patikrinkite, ar nurodyta prietaiso
naudojamoiji jtampa atitinka jasy namy
maitinimo tinklo jtampg

+ Visas dalis (iSskyrus korpusa) nuplaukite
Siltu muilinu vandeniu.

+  Pries kiStuka kiSdami j tinklg, patikrinkite,

ar Off/Reverse jungiklis yra “Off* padétyje.

+ Kai motoras aktyvuotas, jungiklio
nejjunkite.

+ Niekada nebandykite keisti daliy ir taisyti
prietaisg patys.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

SURINKIMAS
Prietaisas iSjungs maitinimg jei srove 1,5
karto virSys nustatytg srovés stipruma; po 3
sekundziy spauskite grandinés iSjungiklj ir
vél jjunkite srove, tada paspauskite prietaiso
maitinimo jjungimo mygtuka ,ON“ ir teskite
darba
Laikykite galvute ir jkiskite ja j jleidimg
(kiSdami atkreipkite démesj j tai, kad
galvute turi atitikti zyma, nurodytg rodykle
ant virSaus, zr. psl. 1), tada pasukite
galvute prie$ laikrodzio rodykle, kad ji
gerai uzsifiksuoty. (pav. 2)
| galvute jkiskite spiralinj grastuva,
pirma ilgajj gala, ir truputj pasukite,
kad stumtumeéte sraigtg tol, kol jis bus
istatytas j motoro korpusg (3 pav.).
Pjovimo peiliukg priekine puse uzmaukite
ant grastuvo aSies, kaip aprodyta
pavyzdyije. Jei jo teisingai nejstatysite,
mésa nebus malama (4 pav.).
Po to uZmaukite norima malimo peiliuka,
iSsikiSimus jstatydami j angas (5 pav.).
Tvirtai prisukite tvirtinimo zieda.
Neperverzkite (6 pav.).
Ant galvuté uzdékite détuves lekste ir
jtvirtinkite j jai skirtg vieta.
Prietaisg statykite ant tvirto pagrindo.
* Motoro korpuse ir apatinéje jo dalyje
esantys oro kanalai turi bati laisvi ir
neuzdengti.

MESOS MALIMAS
Visus produktus supjaustykite taip, kad
gabalai lengvai ljsty j détuvés anga.
|kiSkite tinklo kiStuka ir jjunkite prietaisa.

+ Ant détuvés lékstés uzdékite produkto.
Produktus stumkite tik stamikliu (7 pav.).
Baige darba, iSjunkite jungiklj, o kiStukg
iStraukite i$ el. lizdo.

KRYPTIES KEITIMO FUNKCIJA

» Kai baigsite naudoti, spauskite
LOFF&REVERSE", kad prietaisas sustoty,
tada iStraukite maitinimo laido kiStuka.

» Jei prietaisas uzstrigty, nuspauskite ir 3-6
sekundes palaikykite ,OFF&REVERSE"
mygtuka.

» Kai prietaisas atstrigs, atleiskite
LOFF&REVERSE" mygtuka, iSjunkite
prietaisg i$§ maitinimo ir pasalinkite turinj,
kuris uzblokavo prietaisg.

KIBBE (RYTIETISKO PATIEKALO)
GAMINIMAS

+ Meésa malkite tris kartus. Visus
ingredientus sumai8ykite dubenyje. |
mésg jdeékite truputj milty, kad ,mésos
kamuoliukas®, j kurj stumsite jdara, bty
geresnio skonio ir konsistencijos.

»  Misinj malkite tris kartus.

+ Kad nuimtuméte malimo ir pjovimo
peiliukus, masing iSardykite atgaline
tvarka - atlikite 5-3 Zingsnius.

+ ,Kibe" gaminimo priedus A ir B uzmaukite
ant padavimo verzlés aSies, iSsikiSimus
jstatykite j angas. (8 pav.)

»  Tvirtai prisukite virSunéle. Neperverzkite
(9 pav.).

»  Suformuokite cilindro formos kamuoliukus
jdarui (10 pav.)

« Formuokite ,kibbe®, kaip parodyta toliau, ir
kepkite dideliame gary kiekyje.

DESROS GAMYBA

Prie$ pradedant gaminti deSrg pirmiausia
surinkite mechanizmg su de$ros gamybos
priedu (pav. 11)

VALYMAS IR PRIEZIURA
ISARDYMAS (pav. 12/13)
+  jsitikinkite, kad motoras visiSkai sustojo.
+  KiStuka iStraukite iS maitinimo tinklo lizdo.
» ISardykite atvirkstine surinkimo tvarka.
VALYMAS
I1Simkite mésg ir kt.
» Visas dalis nuplaukite Siltu muilinu
vandeniu.
« Balinimo tirpalas, kuriame yra chloro,
nuo aliuminio pavirsiy nuvalo spalvos
pasikeitimus.

15

* Motoro korpuso nemerkite j vandenj, o tik
nuvalykite drégnu audiniu.

+ Skiedikliai ir benzinas pakeicia prietaiso

spalva.

Visas pjaunancias dalis valykite aliejuje

suvilgytu audiniu.

SUPAKAVIMAS
Kai iSvalysite prietaisa, maitinimo laidg
sukiskite j specialig laido dézute prietaiso
korpuso gale (zr. pav. 14)
Tada uZfiksuokite laidy dézutés dangtelj.
(zr. pav. 15)
|dékite 2 peiliuky laikiklius j 2 maltuvus
laikymo dangtyje, kuris yra ant prietaiso
korpuso (zr. pav. 16).
Sureguliuokite 2 maltuvy padétj, tada
uzdékite laikymo gaubta, arba jei yra labai
sunku uzdengti laikymo gaubta. (pav. 17)

TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa: 220-240V, 50Hz

Galingumas: 700W nominali/
1800W maksimali galia

Neto/bruto svoris: 5,8kg/6,0kg
Matmenys: 410mmx290mmx258mm
(IxPxA)

Aplinkai saugus iSmetimas

Jus galite padéti saugoti aplinkg!
Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

LIETUVIU K.



ROMANESTE

©CoNoOG AWM

TOCATOR DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DESCRIERE (FIG. A)

1. Buton Off/Reverse (Pornire/Oprire/

Revers)

Buton de Reset pentru a reseta

Buton de blocare

Orificiu de prindere a capului

Canal de alimentare

Suport pentru incarcare

Presa

Spirala

Cutit

10. Disc cu orificii (sita fina)

11. Disc cu orificii (sita medie)

12. Disc cu orificii (sita mare)

13. Inel de fixare

14. Accesoriu pentru kibbeh

15. Dispozitiv de umplere carnati (fina/medie/
mare)

16. Corp

MASURI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

+  Exclusiv pentru uz casnic. A nu se folosi
in aplicatji industriale.

+ Ase scoate din priza in caz de montare si
demontare a unitatii.

+ Se impune o supraveghere atenta cand
orice aparat este folosit in apropierea
copiilor.

Cand transportati unitatea, nu omiteti

sa sustineti ansamblul canal cu o mana
si butonul posterior cu cealalta mana.

Nu transportati unitatea apucand-o

de suportul pentru incarcare sau de
ansamblul de alimentare.

Nu montatj cutitul si discul cu orificii cand
folositi accesoriul pentru kibbeh.
Functionarea continua a tocatorului de
carne incarcat nu trebuie sa depaseasca
10-15 minute, lasand apoi un interval de
10 minute pentru racirea motorului.
Pentru a evita infundarea, nu fortati
unitatea prin presiuni de incarcare
excesive.

+ Se interzice inlocuirea componentelor si
repararea unitatii pe cont propriu.

+ Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitaii fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.
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+  Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Verificati daca tensiunea indicata pe
eticheta descriptiva corespunde tensiunii
de retea din casa dumneavoastra.
Spalati toate piesele (cu exceptia
corpului) in apa calda cu sapun.

Inainte de bransare, asigurati-va ca
intrerupatorul de Pornire/Oprire/Revers
este in pozitia ,Off” (Oprire).

Cand motorul se activeaza, nu pornitj.
Se interzice inlocuirea componentelor gi
repararea unitatii pe cont propriu.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
MONTARE
Aparatul va intrerupe alimentarea cand
curentul depaseste de 1,5 ori curentul
nominal dupa aproximativ 3 secunde, apasatj
pe disjunctor si pe Reset pentru a reseta,
apoi pe ,ON”, iar aparatul poate continua sa
funcyoneze
Tineti capul si introduceti-1 in orificiul
de imbinare (aveti grija sa inclinati
capul conform sagetii indicate pe
partea superioara, consultati fig.1), apoi
deplasati capul in sens antiorar in asa fel
incat sa-l strangeti ferm. (fig. 2)
Introduceti spirala in canal, cu capatul
proeminent inainte si rotiti pentru a
introduce surubul usor, pana cand se
fixeaza in carcasa motorului (fig. 3).
Fixati cutitul pe axul spiralei cu lamele
spre fata, conform indicatjilor din imagine.
Daca nu este fixat corespunzator, carnea
nu va fi tocata (fig. 4).
Fixati discul cu orificii dorit langa
cutit, in asa fel incat sa se imbine cu
proeminentele din locas (fig. 5).
* Ingurubati ferm inelul de fixare. Nu fortati
strangerea (fig. 6).
+ Asezati suportul de incarcare pe canal si
fixati-l in pozitia de lucru.
+ Plasati unitatea pe o suprafata stabila.
+ Aerisirea partilor inferioare si laterale
ale carcasei motorului nu trebuie sa fie
obstructionata.

TOCAREA CARNII
Taiati toate alimentele in bucati care sa
poata incapea usor in péalnia suportului.
+ Bagati in priza si porniti aparatul.
Introduceti alimentele in suportul de
incarcare. Nu folositi decét presa (fig. 7)

+ Dupa utilizare, opriti unitatea si
deconectati-o de la sursa de alimentare.

FUNCTIA REVERS

+ Dupa utilizare, apasati pe
~OFF&REVERSE” pentru a opri aparatul
si scoateti stecarul din priza.

» Incaz de blocare, apasati direct
+LOFF&REVERSE” timp de 3-6 secunde.

» Dupa deblocare, eliberati
“OFF&REVERSE?” si scoateti stecarul din
priza, apoi curatati alimentele din capul
aparatului.

PREPARAREA DE KIBBEH

» Maruntiti carnea de trei ori si amestecati
toate ingredientele intr-un castron.
Folosind mai multa carne si mai
putina faina pentru foaie, veti obtine o
consistenta si un gust mai bun.

+ Tocati amestecul de trei ori.

» Demontatj in ordinea inversa a pasilor de
montare, de la 5 la 3, pentru a desface
discul de taiere si cutitul.

+ Fixati ambele accesorii de kibbeh A
si B pe axul surubului de alimentare,
imbinandu-le in proeminentele din
locaguri. (fig. 8)

- insurubati capacul pana la capat. Nu
fortati strangerea (fig. 9).

+ Preparati ruloul (fig. 10)

* Modelati chebele conform ilustratiei de
mai jos si prajiti la friteuza.

PREPARAREA CARNA‘[ILOR
Inainte de a incepe, asamblati accesoriul
pentru carnati conform urmatoarelor (fig. 11).

CURATARE SI INTRETINERE

DEMONTARE ((fig. 12/13)

» Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

» Decuplati fisa de la priza.

» Demontati in ordinea inversa a pasilor de
montare.

CURA'[ARE
Indepartap resturile de carne etc.

» Spalati fiecare piesa in apa calda cu
sapun.

» Un inalbitor cu clor va decolora
suprafetele din aluminiu.

»Nu scufundati carcasa motorului in apa;
este suficient sa o stergeti cu o carpa
umeda.

+ Diluantii si benzina vor fisura sau vor
schimba culoarea unitaji.

+  Stergeti toate componentele de taiere cu
o carpa inmuiata in ulei vegetal.

DEPOZITARE

Dupa curatare, puneti cablul in locasul
cablului din partea posterioara a corpului
aparatului (vezi figura 14)

Apoi, blocati capacul locasului pentru
cablu. (vezi figura 15)

Puneti 2 discuri de tocat si 2 accesorii
de kibbe in capacul de depozitare de pe
corpul aparatului (vezi figura 16)

Reglati pozitia celor 2 accesorii pentru
kibbe, apoi inchideti capacul de
depozitare sau depozitarea va fi dificila.
(fig. 17)

DATE TEHNICE
Curent nominal:
Putere electrica:

1800W Maxim

Greutate Neta/Bruta: 5,8kg/6,0kg
Dimensiuni: 410mmx290mmx258mm
(LxAxI)

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz
la un centru specializat de eliminare a
deseurilor.
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220-240V, 50Hz
700W Nominal/
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BBbAIFAPCKH

MECOMEJIAYKA
MHCTPYKLUWN 3A YINOTPEBA

OMUCAHUE (ur. A)

1.

16.

6yTOH 3a BKNOYBaHe/M3KoYBaHe/
BpbLUaHe

6yToH 3a Curcuit Breaker & Reset
6YyTOH 3a 3aK/o4BaHe

BXOQ, 3a rnasara

rnasa

Maykalua nioya

6yTano 3a xpaHaTta

apenka

pexxeLlo ocTpue

. pexelua nnoya (puHa)

. pexkewa nnoya (cpegHa)
. pexelua nnoya (ronama)
. thukcmpall, npbCTEH

npuctaBka 3a Knbe

. MpucTaBka 3a HageHndku (puHal/cpepHa/

ronsama)
ocHoBa

BAXXHU MEPKU 3A BE3OIMNMACHOCT

Camo 3a pomaluHa ynotpeba He
ynotpebABarviTe B NPOMULLNIEHOCTTA
M3knioyeTe OT KOHTaKTa, KoraTo
crnobAesate u pasrnobasaTe ypena
Korato ypep, ce nsnonssa B 6:im3oct

A0 feua e HeobxoanMo 6In3Ko
HabnogeHne

Mpv npeHacAHe Ha ypeaa, ppbXTe
rnaeaTa c egHaTa pbka W 3agHOTO
Konye ¢ gpyrata. He npeHacanTe ypega
OBbPXKEeNKN Maykaluara nno4a nnm
rnaesara

He dukcupanTe pexeLloTo ocTpue u
pe>xkeliarta nnoya, koraTto nonssaTe
npuctaekaTa 3a eapo mMefneHe

Mpu gbnra noctoAHHa ynotpeba Ha
mMenaykara, TpAbBa Aa ce nNpaBAT

10 MUHYTHM Nay3un 3a oxnaxaaHe Ha
MoTopa Ha Bceku 10-15 MuHyTK paboTa.
3a pa n3berHeTte 3agpbCTBaHe, He
ynotpebABaviTe N3N1LLEH HATUCK NP
MmeneHe.

Hukora He onuTBanTe Aa cMeHuTe
YyacTuTe UnW ga nonpasuTe ypeaa camu.
Toan ypepn He e NnpefHasHaYveH 3a
ynoTpeba oT nvua (BKIYUTENHO Aeua)
C HamarneHu n3n4eckn, CeTUBHN

VNN YMCTBEHW CNOCOBHOCTN, U C
NMNCBALLUM 3HAHWA U OMUT, OCBEH ako He
ce Habnopaeat UK He ce UHCTPYKTMpaT
OTHOCHO ynoTpebara Ha ypena oT nvue,
oTrosapALo 3a 6e3onacHocTTa nM.
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Deuata TpA6Ba Aa ce HabnogasarT, 3a

[a ce yBepuTe, Ye He CU UrpanT C ypeda.

I'IPE,D,I/I MBbPBATA YNOTPEBA

MpoBepeTe panu HanpeXxxeHneTo Ha
eTunKeTa CbOTBETCTBA Ha TOBA BbB
Bawwna pom.

M3muniiTe Bcuuku vacTtum (6e3 ocHoBara)
C Tonna BoAa u canyH.

Mpeau pa BkNounTe, NpoBEpETE Aanum
6yToHa 3a Off/Reverse (BkntouBaHe/
n3knoYBaHe/spbLiaHe) e Ha “Off”
(M3KIIOYEHO).

KoraTto ce akTuBupa moTopa, He
BKJIlOYBaNTE.

Hwvkora He onuTBanTe oa CMeHuTe
yacTuTe WM ga nonpasuTe ypena camu.

MHCTPYKLUUN 3A YNIOTPEBA
CIrNIOBABAHE

YpenbT NpekbeBa 3axpaHBaHeTo crep,
0KOJ10 3 CeKyHaU, KoraTo TOKbT AOCTUMHE
CTOMHOCT 1.5 MbTU HAA HOMUHaNHaTa.
HatucHeTe 6yToHa Curcuit Breaker & Reset,
3a fa Bb3cTaHoBUTe. Cresi ToBa HaTUCHETE
+-ON” (BkntouBaHe), 3a ga Npoab/MKUTE
pa60Ta c ypepna.

XBaHeTe rnaeaTa, NocTaBeTe BbB
BXOAALLMA OTBOP (Npw NnocTaBAHe
06bpHETE BHMMaHWe, Ye rnasaTa
TpAGBa fa ce NocTaBn B CbOTBETCTBUE
CbC CTpenkaTa OT ropHaTa I cTpaHa.
BwxTe cur.1) n A npuaBmxete B
rnocoka Ha YacoBHWKOBATa CTpesika,
Taka 4ye pa ce 3axBaHe gobpe. (dur.2)
CnoxeTe gpenkarta B rnasara, MbpBo
OBATVA Kpan, 1 3aBbpTeTe Neko, 3a aa
Ce HameCTu B KOXyxa Ha moTtopa (dwur.
3)

MocTaBeTe pexeLoTo ocTpue B 0TBOPa
Ha JpenkaTta ¢ OCTpUeTo Hanpeg,
KaKTO e nokasaHo. AKO He ce NnocTasu
npaBWIHO, MECOTO HAMA [a Ce CMEeSN.
(cpur.4)

MocTaseTe xenaHarta pexelua nioya
00 PexeLoTo ocTpue, HaMecTBanku
n3pgaTtuHuTe B oTBOpA. (chur. 5)
3aBuinTe 30paBo prKeupawma NPbCTEH.
He ctarante npekaneHo mHoro (dwr. 6)
MocTaseTe mMaykawaTa nnova Bbpxy
rnaeata v A HamecTeTe.

MocTaBeTe ypena Ha cTabuiHO MACTO.
OTBOpPUTE 3a BBL3AYX HA ABHOTO U
OTCTpaHn Ha KoXxyxa Ha MoTopa
TpAbBa fa ce ocTaBAT CBOOOAHU 1
nebnoknpaxu.

MEJIEHE HA MECO

HapexxeTe BCUYKM XpaHW Ha napyeTa,
3a [a BNM3at NIecHo B 0TBOpa 3a
Ma4vKaHe.

MbxHeTe Wwencena B KOHTaKTa

1 BK/IIOYETE ypeaa ¢ 6yToHa 3a
3axpaHBaHeTo.

Cnararite xpaHuTe B Madkaiwiata
nnoya. 3a nfovyara uaronssainTe camo
6yTanoTo 3a xpaHa (dwvr. 7)

Cnep ynoTpe6a, usksouete ypeaa v ro
cnpeTe OT ToKa.

CDVHKLIMFI 3A BPBLUAHE

Cnep ynoTtpeba HaTucHeTe
“OFF&REVERSE” (M3KJ1.n HA3AL),
3a ja cnpeTe ypena, U UsKioyeTe oT
KOHTaKTa.

B cny4yan Ha 6nokupaHe, HaTucHeTe
He3abasHO “OFF&REVERSE” (M3KIJ1. n
HA3AL) 3a 3-6 cekyHau.

Cnep kaTo oTbnokmpaTte, HaTUCHeTe
“OFF&REVERSE” (M3KJ1. n HA3ALO)
1 usknoyete. NoyncteTte xpaHata oT
rnaeaTa Ha ypega..

PELIENTA 3A KUBE

CmeneTe MecoTo Tpu MbTU N CMeceTe
BCWYKW Noanpaeku B Kyna. MNoseye
MeCO ¥ Mo-manko 6palliHoO 3a BbHLIHOTO
nokpuTre cb3pasaT no-ao06pu
KOHCUCTEHLMA 1 BKYC.

CwmeneTe cmecTa Tpy MbTU.
Pasrnobete kaTo cnegsate CTbnku 3-5
no crnobABaHeTo B obpaTeH pea, 3a Aa
CcBanuTe pexeLumTe ocTpme 1 nnova.
CnoxeTe npuctaBkuTe 3a kmbe A

1 B 3aegHO B nogasawimA oTBOp,
HamecTBalrikv n3gaTvHuTe B 0TBOpPA.
(cour. 8)

3aBwuiiTe Kanaka,nokaro ce cterHe. He
CTAranTe npekaneHo MHoro (cwur. 9)
HanpaseTe UMAMHAPUYHO NOKpUTHE.
(cour. 10)

HanpaBseTe knbe, KakTo e nokasaHo no-
[0Iy 1 onbpXeTe.

NPUrOTBAHE HA HAOEHULIN
Mpenu pa 3anoyHeTe, noctTaBeTe
npuctaBkaTa 3a HaAeHVUM, KakTo e
nokasaHo Ha (cpmr.11)

NMOYUCTBAHE M NOAAPBXXKA

PA3IMOBABAHE (cur. 12/13)

+ [lpoBepeTe fanu MOTOPBT € CrpAn
HanbJHO.

+  W3knioyete kabena oT KOHTaKTa.

» Pasrnobete kaTo cnegpaTe CTbNKUTE
no crno6AsaHe B obpaTeH pep.

HOHI/ICTBAHE
OTcTpaHeTe MecoTo 1 apyru

+  W3muinTe BCAKa YacT ¢ Tonna Boaa u
carnyH.

+  WN3bensaw, pa3TBop C XJ10p LUe
o06e3uBeTV anyMMHNEBUTE MOBBPXHOCTH.

* He notansaiiTe Koxxyxa Ha MOTOpa BbB
BOAA, Camo ro nsbbpLueTe ¢ BNaxHa
Kbpna.

+ [leTpon v npenapatu Wwe Hanykart nnm
NPOMEHAT LBeTa Ha ypeaa.

*  MN36bpluete BCUYKU pexxeLLm 4actum ¢
Kbpna HanoeHa ¢ pacTUTENTHO Macno.

OI1AKOBAHE

Cnep nouncTeaHe, noctaseTe
CcbedvHUTeNnHaTa Bpb3ka B KyTMATa
OT 3apHara cTpaHa Ha ypena (BuxTe
unoctpauma 14)

+ Cnep ToBa 3aTBOpeTe U 3aKnoyeTe
Kanaka Ha KyTuATa 3a Bpb3KU (BUXTeE
unocTpauma 15)

MocTaseTe HOX 2 n apobunka 2 B
Kanaka 3a CbxpaHeHue, KOMTo ce
Hamvpa B TANOTO Ha ypeaa.(BuxTe
unocTpauma 16)

+ Perynuparite pa3nonoXXeHneTo Ha
npobwunka 2 n 3aTBopeTe Kanaka. B
NPOTUBEH Cny4Yan MoXKe Aa uvarte
TPYAHOCTM Npu 3aTBapAHeTO. (ur.17)

NMAPAMETPU
MponssoanTenHoCT:
KoHcymaumsa Ha Tok:

220-240V, 50Hz
700W HomuHanHa/
1800W makcumanHa
HeTo/obwo Terno: 5,8kr/6,0kr
06wy pasmepu: 410MMx290MMX258MM
(A BIDKMHAXLLIMPUHAXBUCOYMHA)

Cbob6pa3eHo Cc OKoNnHaTta cpeaa
M3XBbpJiAHe

MokeTe Aa nomMorHeTe Aa 3aWwmTum
okonHaTta cpepa! lNomHeTe, Ye TpAbaa

[a cnaseaTe MecTHUTe pasnopenou:
MpepnasanTe HepaboOTELWOTO €NEKTPUYECKO
obopyagaHe B crneuvanHo npegHasHayeHuTe
3a LuenTa LeHTpoBe.

BbArAPCKU



YKPAIHCbKA

M’ACOPYEKA )
IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALYji

ONUC AETAJEWN (aus. A)

1.

\S]

©XPONO O AW

Mepemnkay On/Off/Reverse
(YBimk/Bumk/Ha3sap)

. I'IepeMVlKaq aBTOMaTUYHMI BUMUKAY/

CKUHYTU
Bnokytoua kHonka
Bxig anA ronosku
[onoeka

KoBLmnk

LLToBxay

. 3mirka

Hixx

10 Pixxyua nnactuHa (TOHKa)

11. Pixxyya nnactuHa (cepegHsa)
12.Pixyya nnactuHa (Benuka)
13.Dikcytoye Kinbue

14.Mpwnappa pnAa keb6aby

15.KoBb6acHe npunanaa (ToHka/cepenHa/

BENNKa)

16.Kopnyc

BAXINNBI BACTEPEXXEHHA

.

BukopucTosyinTe Tinbku Booma. He
BMKOPVCTOBYWTE B MPOMMUCIOBUX LLNAX.
Mpw 36upaHHi Ta po3bupaHHi Nnpunaay,
BiAKJIOYiTb MO0 Bif, €NEKTPUYHOI PO3ETKN.
AKLLIO Nnpunan BUKOPUCTOBYETLCA NO6GAN3Y
AiTen, HarnAg, 3a HAMK € HEOBXiOHNM.

Mpwv nepeHeceHHi npunagy, Tpumante
ronoBKY OOHIEI0 PYKOIO, @ HUXKHIO YaCcTUHY
iHWwoto. He HeciTb Npunag, TpyMaro4mnch 3a
KOBLUMK YW/ FONOBKY.

He BCTAHOBMIOMTE HiXX YM PiXKy4y
NNacTVHy NPV BUKOPUCTaHHI Npunanna
ona kebaby.

Micna KoxHux 10-15 xBUAKH
6e3nepepBHOro BUKOPUCTaHHA
M’ACOpYyOKM, HEOOXiAHO pPObUTM Nepepau
TpusanicTio 10 XBUNWH 3 METOIO
OXOJNOA)KEHHA ABUryHa.

LLlo6 3anobirtu 6510KyBaHHIO po6oTH
npunagy, He HaTUCKanTe HaATo Ha nNpunag,
nig, 4ac oro poboTu.

He cnip, 3amiHioBaTV getani un
PEeMOHTYBaTW NpuUnag, camoTy>KKU.

Lleli npucTpii He npuaHayeHwn anAa
BVKOPUCTaHHA ocobamu (BKoYaoum
aiten) 3 hisnyHMMKM Ta po3yMOBMMUA
Bafamun, abo ocobamm 6e3 HanexHoro
[0CBifly Y/ 3HaHb, AKLLO BOHU He
NPOWLLAN IHCTPYKTaXK MO KOPUCTYBAHHIO
LM NPUCTPOEM Mif, HarnAAOM 0cobu,
BiAnNoBifanbHoi 3a ix 6esneky.
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He po3sonanTte AiTAm rpaTuncA 3 UMM
NPUCTPOEM.

NEPEA NEPLUIAM
BMKOPUCTAHHAM

MepesipTe, 4n piBEHb HANPyry, BKa3aHuin
Ha npwnagi, Bianosifae piBHEBI HaNpyru B
BaLLOMY AOMi.

BumuninTe BCi getani (3a BUHATKOM
Kopnyca) B Tenniin MAMbHIA BOAI.

Mepen nipkntoyeHHAM nepemmkay Off/
Reverse MoBMHEH 3HAXOAUTUCH Y NO3ULi
LOff.

AKLO ABUIYH PO3NoYMHAE npawtoBaTth, He
BMWKanTe npunag.

He cnig 3amiHioBaTV getani um
PEeMOHTYBAaTU NpUag CamoTy>XKW.

IHCTPYKLUIA LLOAOO
BUKOPUCTAHHA

3BMPAHHA

AKLwo cuna cTpymy B Mepexxi nepesuwnTb
HOMiHarnbHy Cuy CTPyMy, Ha AKY
po3paxoBaHui npunag, B 1,5 pasu, 10
NprBAN3HO Yepes 3 CeKyHAM NiCNA CKayky
Hanpyru npunag BuMKHeTbcA. icnA

MENEHHA W’ACA

MopixxTe XXy Ha YacTuHW, AKi 6 nerko
3aX0AMn B OTBIP KOBLUMKA.

MipgknoYiTe Npynag Ao enekTpUYHOoI
PO3eTKM Ta YBIMKHITb 1OrO.

MomicTiTb iXy B KOBLUKK. [pn LbOMY
BVMKOPUCTOBYITE WTOBXaY (Man. 7).

lMicnA BUKOPUCTaHHA, BUMKHITb Npunag ta
BiAK/IOYITb MOr0 Bif, €NeKTPUYHOI PO3ETKN.

OVHKLI,IFI 3BOPOTHOIO Xxoay

MicnA BUKOPMCTaHHA HATUCHITb KHOMKY
«OFF&REVERSE» (BumK./3BOpOTHIN XiA),
o6 BUMKHYTV npunag, noTiM BUMKHITb
npunag 3 po3eTku.

Akwo m’Acopybka 3abunaca, HaTUCHITL Ta
YyTPUMyWTE NPOTAroM 3-6 CEeKYH[, KHOMKY
«OFF&REVERSE» (BumK./3BOpOTHIl XiA).
Micna Toro AK M’ACOpybKa NPOYNCTUTLCA,
BignycTiTh kHonky «OFF&REVERSE»
(BvMK./3BOPOTHIl Xif), BUMKHITb Npunag, 3
po3eTKM Ta BUAANITb MPOAYKTU 3 FOIOBKU
M’ACOPYOKMU.

NMPUTOTYBAHHA KEBAB

MepemeniTe M’ACO TpY pasu Ta 3Milante
BCi CKNagHvKM y nocyauHi MNpu goaasaHHi

Lboro HaTucHiTb «Circuit breaker&Reset»
(aBTOMaTMYHUI BUMUKAY/CKUHYTW), W06
CKVHYTW HanawTyBaHHA npunagy, a notiMm
HaTuCHITb «ON» (VYBIMK.), W06 NPOAOBXNTHN

6inbLUOI KiNbKOCTI M’Aca Ta MEHLLOI

KifIbkOCTi 60POLUHA, BU 3HA4YHO MOKpalumTe

KOHCUCTEHLIO Ta CMaK.

p060Ty

TpumariTe 3HiMHMI 6NOK M’ACOPYOKMN Ta
BCTaBTe Oro B OTBIP HA MOTOPHIl YacTWHI
(cnpAmMOBYITE MOro AK Nokasye CTpinka,
oyB. man. 1), NoTiM NOBEPHITb 3HIMHUIA
610K NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKMU, W06
nobpe 3adgikcyBatu 1ioro. (man. 2)
MMomicTiTb 3MiliKy B rONOBKY, CoYaTKy
OOBM KiHeub, Ta NOKPYTiTb, W06 BOHA
nobpe npukpinunacb 0o 610Ky ABUryHa
(man. 3)

[MOMICTITb Hi>XX Ha PYKOATKY 3MilK1 11€30M
[0 nepeqy, AK BKa3aHO Ha MasloHKY.
AKLLO Lie BCTAHOBUTW HEMPaBuIIbHO, TO
M’ACO He byae nepementoBaTUCh (Man. 4).
[MomicTiTb HEOBXiAHY PiXy4y NNacTUHY Ha
HXX, BiAMOBIAHO [0 BUCTYNIB B nasi (Man.
5)

MiuHo 3akpyTiTb hikcytoye Kinbue. He
3aKpy4vynTe HaATO CUMBHO (Marn. 6).
[MoMICTiTb KOBLUMK Ha FONOBKY Ta
BigNoBiaHO 3adhikcynTe.

Po3MicTiTb Npunag Ha TBepAivi NOBEPXHI.
OTBip onA NOBITPA BHU3Y Npunagy Ta
CTOPOHa 610Ky ABUIyHa HE MOBUHHI 6y TN
3a6110K0BaHNMW.

+ [lepemeniTb Cymilw Tpu pasu.

Po36epiTb Npyvnaa, NOBTOPIOIOYY KPOKW
5-3 3i cxemu 36upaHHaA, LWO6 3HATK PidKyYy
NAacTUHy Ta HixX.

MomicTiTb Npunapaa anA kebaby A Ta B Ha
PYKOATKY FBUHTA, BiANOBIAHO A0 BUCTYNIB
B nasax. (man. 8)

Tyro 3akpyTiTb 3arnylwKky. He 3akpy4yyinTe
HaATO CUMbHO (Man. 9).

3pobiTb umniHapuyHWi Buxig (man. 10).
MpuroTtynTe Keb6ab 3a HMXKYEBKA3aHUM
cnocobom Ta fobpe nigcMaxTe.

NPUrOTYBAHHA KOBBACU

Mepepn noyaTkom poboTK 36epiTb HacaaKy
ANA KoBbacu, AK NOKa3aHo Ha MastoHKy
(man. 11)

21

YUWEHHA TA 3BEPITAHHA
P03EVIPAHHFI (man. 12/13)

BneBHiTbCA, WO ABWIYH NOBHICTIO
NpVNMHUB PoboTY.

BigkntoyiTb WHYp XXMBNEHHA Bif
€NeKTPUYHOI PO3ETKMN.

Po36epiTb npunapg 3a kpokamu,
BKasaHuMu B po3gini «36vpaHHA» B
3BOPOTHOMY MOPAAKY.

l-IVILI.lEHHFI

YCyHbTE 3a/UWKN M’ACa TOLLO.

KoxxHy getanb cnif, MATU B TEMNiA MUMbHIN
BOA;.

Bin6intoroum po3umHn, AKi MiCTATb X0p,
3He6apBnATb antoMiHIEBI MOBEPXHI.

He 3aHypioviTe 610K ABUryHa y Boay, a
BUTUPANTE NOro BOIOrOI0 TKAHNHOKO.
P034MHHMKMN Ta 6EH3MH MOLKOAATL
3abapsneHHio npunagy.

Bci pixxydi getani cnig sutupaTtn
TKaHWHOO, 3MOYEHOI0 B KYXOHHIl Onii.

3BEPIFAHHA

MMicnA 04MCTKM CKNaAiTh WHYP XUBNEHHA
y cneuianbHo nepeadadeHnin ona HLoro
BifICIK Ha 3BOPOTHOMY 6oL Npunagy.

Kopnyc (avs. man. 14)

+ [loTim 3aKpuiiTe KPWLLKY BiACiKy ANnA
LUIHypa XuBMeHHA. (amB. man. 15)

+  CknagiTb 2 HOXi Ta 2 pewiTkn y

cneuianbHUiA BiACik AnA 36epiraHHA Ha
kopnyci npunagy (avs. man. 16).
[obpe po3knafitb ycTaTKyBaHHs,

o6 MoXKHa 6yro 3aKpUTK KPULLKY, Ta
3aKpuinTe Kpuwky. (man. 17)

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU

MoTy>XHiCTb:
EnekTpuyHa Hanpyra:

220-240B, 50Ty,
HomiHanbHa
NoTyXHicTb 700BT/
MakcumarnbHa noTyXHicTb 1800BT

Bara HeTTO/6pyTTO:! 5,8kr/6,0kr
Posmipy npunagy: 410MMx290MMX258MM
(OxrxB)

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE
OBMEXXEHUA

BesneyHa yTunisadia

Bu moykeTe oONOMOrTv 3axmucTuT foBKinnA!
JoTpymMynTech micLueBMX Npasun yTunisadii:
BiJHECiTb Henpawooye eneKTpuiHe
obnagHaHHA y BiANOBIAHUMA LEHTP i3 Moro
yTunisauii.

YKPAIHCbKA
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HACHOIR A VIANDE
MODE D’EMPLOI

DESCRIPTION (fig. A)

Interrupteur Marche/Arrét/Reverse
Bouton de disjoncteur pour rétablir
Bouton de verrouillage

Orifice avec arbre d’entrainement
Boitier du hachoir

Plateau de remplissage

Poussoir d‘aliments

Vis sans fin

Couteau en croix

10. Disque a trous fins

11. Disque a trous moyens

12. Disque a trous gros

13. Bague de fermeture

14. Adaptateur a Kebbe

15. Entonnoir a saucisses (fins/moyens/gros)
16. Corps principal

IMPORTANTES MESURES
DE SECURITE

+ Usage domestique seulement N'est pas
destiné a un usage industriel

+ Débrancher lors de montage ou de
démontage de l‘'unité.

+ Plus grande surveillance lorsque I‘appareil
est utilisé a coté des enfants.

+ Lors de port de I'unité, utiliser une
main pour prendre le boitier du hachoir
et I‘autre pour le corps de I‘'unité. Ne
pas porter |‘unité par le plateau de
remplissage ou le boitier du hachoir.

+ Nutiliser ni couteau ni disque lors de
l‘'utilisation des adaptateurs a Kebbe.

+ L'utilisation continue du hachoir a viande
ne doit pas dépasser les 10-15 minutes
avec des intervalles de repos de 10
minutes pour le refroidissement du
moteur.

+ Ne pas forcer sur I‘appareil pour éviter
tout bourrage.

+ N'essayer jamais de remplacer des
piéces de rechange ou réparer l'unité par
vous-méme.

+ Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, & moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.
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+ Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Vérifier que le voltage indiqué sur
la plaque signalétique de I'appareil
correspond bien a celui de votre
installation électrique.

+ Nettoyer toutes les composantes (a
I‘exception du corps principal) a I'eau
chaude savonneuse.

» Avant de brancher I‘appareil s‘assurer
que linterrupteur de mise en marche est
en position »Off« (Arrét).

* Ne pas mettre en »Marche« lorsque le
moteur tourne.

* N'essayer jamais de remplacer des
pieces de rechange ou réparer |‘'unité par
vous-méme.

MODE D‘UTILISATION

MONTAGE

L‘appareil coupe le courant lorsque l‘intensité

est 1,5 fois supérieure a l'intensité nominale,

aprés environ 3 secondes, appuyez sur

le disjoncteur pour rétablir le courant puis

appuyez sur “ON” pour que I‘appareil

continue a fonctionner.

+ Insérez la téte dans I‘entrée (lors de
I'insertion veillez a ce que la téte soit
inclinée comme indiqué par la fleche
située en haut (voir fig.1)), tournez la
téte dans le sens antihoraire pour bien la
serrer. (fig. 2)

» Placer la vis sans fin dans le boitier du
hachoir, I'extrémité longue en premier, et
la tourner légerement jusqu’a ce quelle
soit fixée dans le bloc moteur (fig. 3).

» Placer le couteau dans l‘arbre de la vis
sans fin, les lames face a I'‘avant comme
illustré. Si le couteau n‘est pas bien mis
en place, la viande ne sera pas hachée
(fig. 4).

+ Poser le disque souhaité sur le couteau,
les tenons d’arrét doivent étre introduits
exactement dans les encoches prévues
(fig. 5).

+ Visser fermement la bague de fermeture.
Ne pas serrer trop fort (fig. 6).

+ Positionner le plateau de remplissage sur
le boitier du hachoir.

+ Placer I‘appareil sur une surface stable

» Les fentes d’aération situées en bas et
sur les cotés du bloc moteur ne doivent
pas étre obstruées.

HACHAGE DE LA VIANDE

Couper les aliments en morceaux de
dimension adaptée pour qu’ils puissent
étre introduits dans la tubulure de
remplissage.

Branchez I‘appareil et mettez-le en
marche.

Remplir les aliments dans la tubulure.
N‘utiliser que le poussoir (fig. 7).

Apres utilisation, arréter I'appareil et
débrancher la prise.

FONCTION REVERSE

Apres utilisation, appuyez sur
“OFF&REVERSE” pour arréter I‘appareil,
puis débranchez-le.

En cas de blocage, appuyez sur
“OFF&REVERSE” pendant 3 a 6
secondes.

Apres le déblocage, relachez
“OFF&REVERSE”, débranchez la prise
de courant puis nettoyez la téte.

PREPARATION DE KEBBE

Hacher la viande trois fois et mélanger
tous les ingrédients dans un bol Plus de
viande et moins de farine donne plus de
consistance et un meilleur goat.

Hacher le mélange trois fois.

Démonter en inversant les étapes de
montage 5-3 en retirant le disque de trous
et le couteau.

Monter les adaptateurs a kebbe A et B
ensemble, les tenons d’arrét doivent étre
introduits exactement dans les encoches
prévues. (fig. 8)

Visser la bague de fermeture. Ne pas
serrer trop fort (fig. 9).

Faire des baguettes cylindriques (fig. 10).
Faire des formes comme illustré en bas,
faire frire longtemps.

PREPARER DES SAUCISSES

Avant de commencer assemblez les piéces
comme illustré a la fig.11
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

DEMONTAGE (fig. 12/13)

+ Attendre I‘arrét complet du moteur.

+ Débrancher la prise du secteur.

+ Démonter en inversant les étapes de
montage.

NETTOYAGE

» Enlever la viande, etc.

+ Nettoyer chaque piéce a I'eau chaude
savonneuse.

+ Une solution contenant de I'eau de javel
décolore les surfaces en aluminium.

+ N'immerger pas le bloc moteur dans
I‘eau, ne le nettoyer qu‘avec un chiffon
humidifié.

» Lesdiluants et I'essence causent des
fissures et décolorent I‘appareil.

» Nettoyer les piéces de coupe avec un
chiffon humidifié d‘huile végétale.

RANGEMENT

» Apres nettoyage, mettez le cordon
électrique dans le compartiment réservé
a cela situé a I‘arriere de I‘appareil (Voir
illustration 14)

+ Puis fermez le compartiment réservé au
cordon. (Voir illustration 15)
Mettez 2 lames et 2 disques dans le
couvercle de I‘appareil. (Voir illustration
16)
Réglez la position des 2 disques, puis
refermez le couvercle, autrement il serait
difficile de le refermer. (fig. 17)

SPECIFICATIONS

Tension : 220-240V, 50Hz
Puissance électrique : 700W Nominal/
1800W Maximal

Poids net/brut : 5,8kg/6,0kg
Dimensions : 410mmx290mmx258mm
(LxPxH)

Mise au rebut dans le respect de
I‘environnement

Vous pouvez contribuer a protéger
I‘environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.

FRANCAIS
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PICADORA DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCCIONES

DESCRIPCION (figura A)

Interruptor de On/Off/Movimiento inverso

Disyuntor/botén de reinicio

Boton de bloqueo

Entrada del cabezal

Cabezal

Placa de la tolva

Empujador de comida

Gusano de empuje

Cuchilla de corte

10. Placa de corte (fina)

11. Placa de corte (media)

12. Placa de corte (grande)

13. Anillo de fijacién

14. Accesorio kebbe

15. Accesorios para salchichas (fino/medio/
grande)

16. Recipiente principal

MEDIDAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

+ So6lo para uso doméstico. No lo use con
una finalidad industrial.

+ Desenchufelo cuando monte y desmonte
la unidad.

+ Es necesaria una fuerte supervision
cuando cualquier aparato se usa cerca de
ninos.

+ Cuando transporte la unidad, asegurese
de sujeta el cabezal con una mano y
el botén posterior con la otra mano. No
transporte la unidad por la placa de la
tolva o el cabezal.

* No fije la cuchilla de corte ni la placa de
corte cuando use el accesorio kebbe.

+ Bajo carga el funcionamiento continuo
de la picadora de carne no debe exceder
10-15 minutos con el siguiente intervalo
de 10 minutos para la refrigeracion del
motor.

+ Para evitar atascos, no fuerce el
funcionamiento de la unidad con una
presion excesiva.

+ Nunca intente sustituir las piezas y
reparar la unidad usted mismo.

+ Este aparato no esta disehado para
que lo usen personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de
conocimientos o experiencia, a menos
que hayan recibido supervision o
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formacién en lo referente al uso del
aparato por una persona responsable de
su seguridad.

» Deberia supervisar a los nifios para
asegurarse que no jueguen con el
aparato.

ANTES DE USARLA POR
PRIMERA VEZ

+ Compruebe que el voltaje indicado en la
placa identificativa se corresponde con el
voltaje de la corriente de su hogar.

+ Lave todas las piezas (excepto la
carcasa) en agua tibia jabonosa.

+ Antes de enchufarla, asegurese que el
interruptor Off/Reverse se encuentra en la
posicion “Off”.

+ Cuando se active el motor, no la
encienda.

* Nunca intente sustituir las piezas y
reparar la unidad usted mismo.

INSTRUCCIONES DE USO

MONTAJE

El aparato cortara la alimentacion cuando la

corriente sobrepase en 1.5 veces la corriente

nominal; tras aproximadamente 3 segundos,
pulse el disyuntor y reinicio para reiniciarla;
posteriormente pulse “ON”, y el aparato
continuara funcionando.

+ Sujete el cabezal e insértelo en la
entrada (al insertarlo, rogamos preste
atencion al cabezal ya que debe estar
sesgado en la direccion que indica la
flecha en la parte superior; véase figura
1), y posteriormente nueva el cabezal
en sentido antihorario de forma que el
cabezal se apriete bien (figura 2).

»  Coloque el gusano de empuije en el
cabezal, con el extremo largo en primer
lugar y girelo para alimentar el tornillo
ligeramente hasta que se fije en la
carcasa del motor (figura 3).

+ Coloque la cuchilla de corte en el eje del
gusano de con la hoja dando hacia la
parte frontal tal y como se ilustra. Si no se
ajusta debidamente, no se picara la carne
(figura 4).

+ Coloque la placa de corte que desee
cerca de la cuchilla de corte, ajustando
las protuberancias en la ranura (figura 5).

+ Atornille bien el anillo de fijacion. No lo
apriete demasiado (figura 6).

+  Coloque la placa de la tolva en el cabezal
y fijelo en su posicion.

+ Coloque la unidad sobre un lugar firme.

« El paso de aire situado en la parte inferior
y en el lateral de la carcasa del motor
debe mantener libre y sin bloqueos.

PICAR CARNE
Corte todos los alimentos en pedazos
de forma que se ajusten faciimente en la
apertura de la tolva.

» Enchufe y encienda la maquina.

+ Vierta los alimentos en la placa de la
tolva. Usela unicamente con el empujador
de alimentos (figura 7).

» Tras su uso, apague la unidad y
desenchufela de la corriente eléctrica.

FUNCION DE MOVIMIENTO INVERSO

» Tras usarla, pulse “OFF&REVERSE”
para dejar que el aparato se detenga y
posteriormente, extraiga el enchufe.

« Sise produce un bloqueo, pulse
directamente “OFF&REVERSE” durante
3-6 segundos.

« Tras desbloquearlo, suelte
“OFF&REVERSE?”, y extraiga el enchufe;
posteriormente limpie de alimentos el
cabezal del aparato.

HACER KEBBE

« Pique la carne tres veces y mezcle todos
los ingredientes en un bowl. Mé&s carne
y menos harina en la cubierta de salida
crean una mayor consistencia y un mejor
gusto.

+ Muela la mezcla tres veces.

« Desmonte el aparato invirtiendo los pasos
de montaje 5-3 para retirar la placa de
corte y la cuchilla de corte.

+ Coloque los accesorios para kebbe Ay
B en el eje del tornillo de alimentacion,
ajustando las protuberancias en las
ranuras. (figura 8)

« Atornille la tapa hasta que se encuentre
firme. No la apriete demasiado (figura 9).

» Realice la cubierta de salida cilindrica
(figura 10).

+  Forme kebbe tal y como se ilustra abajo y
frialo bien.

HACER SALCHICHAS

Antes de empezar, rogamos monte el
accesorio segun lo siguiente (figura 11)
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

DESMONTAJE (figura 12/13)
Asegurese que el motor se ha detenido
completamente.

+ Desconecte el enchufe de la toma de
corriente.

+ Desmontelo invirtiendo los pasos de
montaje.

LIMPIEZA
Retire la carne, etc.

» Lave cada pieza en agua jabonosa tibia.

+ Una solucion blanqueante que contenga
cloro decolorara las superficies de
aluminio.

» No sumerja la carcasa del motor en agua,
solo limpiela con un pafio himedo.

+ Los disolventes y el petr6leo provocaran
un cambio en el color de la unidad.

+ Limpie todas las piezas de corte con un
pafio empapado en aceite vegetal.

ENVASE

+ Tras limpiarla, coloque el conjunto de
cables en la caja de los cables que se
encuentra situada en la parte posterior
del cuerpo del aparato (véase llustracion
14).

+ Posteriormente bloquee la cubierta de la
caja de los cables (véase llustracion 15).
Coloque las 2 bandejas de las
cuchillas y los 2 kebbes en la tapa de
almacenamiento que se encuentra sobre
la carcasa del aparato (véase llustracion
16).

+ Ajuste la posicién de los 2 kebbes;
posteriormente cubra la tapa de
almacenamiento, o serad muy dificil cubrir
la cubierta de almacenamiento (figura
17).

ESPECIFICACIONES

Callificacion: 220-240V, 50Hz
Alimentaciéon: 700W Nominal/1800W Maximo
Peso neto/bruto: 5.8kg/6.0kg
Dimensiones: 410mmx290mmx258mm

(LxDxH)

Eliminacion cumpliendo con el medio
ambiente

jPuede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa
local: entregue los equipos eléctricos que

no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.
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